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Malzemeler

1 kap limon suyuZ25ml.)
1 kap portakal suyu

2 kap kaln tuz ¥z kap kekik
¥z kap cili biberi

¥ kap kimyon

¥ kap tarcin

1 kap taze kignig

¥z kap helepone biberi

1 tim limon kabugu ile

1 tim greyfurt kabugu ile
¥z kap sikimig sanmsak
4-5 It. Kirmizi1 3arap

Yapiligi

Botan malzemeleri iyvice kangtir

Tum hindiyi bu sosta 24 saat buzdolabinda beklet. Kagt havlu ile kurula.

Hindinin ggids derisini aralayp gigls etine 2-3 karanfil saplayiniz ve deri ile gdgils arasina slag kesimis 4-5 limen parcas: yerlestir
Hazirladijiniz i pilavi hindinin icerisine 1/3 bogluk kalacak sekilde doldurun.

Kirdan saplayip mutfak ipi ile capraz baglarla hindiyi kapatin

Aynica ayaklanni da mutfak ipi ile siki olarak capraz bagla.

Hindi torbasina koyarak her kilo icin 25-30 dk. hesaplayarak 160-200 derecede pigirin.

Pistikten sonra cikan suyu ile sos hazirla.

Ig pilavin hazirdams

Y4 bardak zeytinyad

4 tane sogan (orta boy, kicik dogranmig)
1 yemek kasigi kug Gzimi.

1 yemek kasigi cam fistigi

1 bardak piring

1 limon suyu

2 cay kasigituz

1 bardak su

o tirld bahar [ bir paket)

300 gr. kestane ( sert kabuklanim soyun, sicak su ile haslayin, soguk sudan gecirin ve tiyld kabuklanim soyun )
3 yemek kasigi seker

Y apihsgi
Zeytin yagny ile sogan ve cam fisigini pembelesene kadar kavurun. in;&risine yikanmig pirinci ilave edip tekrar kavurun. Limon suyu, kestane, kus Gzimi tuz
ve 1 bardak su ilave edip pigirin. Bu kansim soguduktan sonra icerisine geker, bes tirld bahar ekleyip kangtinn.. hindinin icerisine doldurup pigirin.

Huzurlu ve Mutlu yeni yil dileklerimle afiyet olsun.
Onemli Not: Metro Markette ucuz kirmizi sarap bulabilirsiniz.
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